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VIINI

Isan tytto

Elisa Scavino viihtyi jo lapsena isénsi seurassa perheen viinikellarissa.

Nyt kaksikko tekee yhdessi sielukkaita baroloita,

Joissa tuoksuu ja maistuu Scavinon lapsuus.

TEKSTIHINA THIEULOHN +

BAROLOSSA VARTTUNUT Elisa Scavino on oppinut
isiltdin Enricolta, ettd hyvi barolo ei ole vain viini.
Kaikilla hyvilli viineilli on persoonallisuus, joita tiytyy
kunnioittaa.

"Lukioikiisend olin perhetuttujen koti-illallisilla. Se
on ensimmiinen kerta, kun muistan isiin itkeneen viinii
juodessaan. Lasissa oli Domaine des Comtes Lafon
Montrachet 1986. Sulkeuduimme iséin kanssa keittioon
maistelemaan viinid rauhassa”, muistelee Paolo Scavi-
non toinen viinintekiji Elisa Scavino.

Enrico ja Elisa Scavino ovat viettiineet aina yhdes-
sé aikaa viinikellarissa. Isi soitti pienelle tyttirelleen
huuliharppua kellarin hamirissi. Kellarissa Elisa on
myos oppinut kaiken oleellisen viininteosta. Erityisen
tirkei oli oppia kaikki viininteon vaiheet ja olla val-
mis paiskimaan téitd saadakseen
arvostusta. Jo pikkutytténi Elisa
osallistui sadonkorjuuseen, puristi
rypileitd, pullotti viineji ja liimasi
pulloihin kiisin etiketteji. Vihin
vanhempana hin pédsi tiyttiméin
tynnyreiti ja tuuramaan isiinsi
vaativammissa toissi.

Elisa on tiennyt aina, etti hé-
nesti tulisi viinintekiji.

"Nuorempana vakuuttelin isille, ettei minun tarvitse
mennd kouluun, koska oppisin kaiken tarvittavan hinel-
td. Nyt olen iloinen, ettii menin lukioon ja yliopistoon.
Nebbiolo-lajikkeeseen erikoistuneet opettajat pitiviit mi-
nut joka tapauksessa kotinurkilla, Albassa ja Torinossa.”

ELISA YALMISTUI 26-vuotiaana. Neljin vuoden ahke-
ralla tyonteolla hiin on [6ytinyt oman paikkansa talon
toisena viinintekijina.

"Isani on ihailtavan avoin uusille kokeiluille ja
muiden mielipiteille. Hineltd olen oppinut, etti aina on
mahdollisuus tehdi asioita paremmin, mutta on myds
osattava olla tyytyviinen oman tyon tuloksiin

Alueen perinteet ja talon laatuvaatimukset nuoren
viinintekijin tyolle selkeiit raamit, mutta vaikeinta on
l6ytdd tasapaino luonnon voimien ja oman persoonalli-
suuden vililli.

KUVA. JARKKO

Isi soitti pienelle
tyttirelleen
huuliharppua
kellarin himiirissi.

VIRTANEN

"Tissi tydssi on laitettava itsensi intohimoisesti
likoon, silld jokaisen sukupolven persoonallisuus antaa
viinitilalle sielun. Omaa egoa ei pidi kuitenkaan laittaa
viiniin. Viini on kasvatettava hyvin ja annettava tulla
omanlaisekseen, silld hyvi viini on luonnon ihme.”

Paolo Scavinon ihmeiti tuottavat Nebbiolo-kéyn-
nokset kasvavat Barolossa 18 eri tarhalla.

"Monet tarhat ovat pienié ja niiden hoitaminen
logistisesti hankalaa, mutta meille on tirkeii tydsken-
~nelld yhden lajikkeen kanssa eri tarhoilla ja laatuluoki-

tusalueilla erilaisissa kasvuolosuhteissa. Viinit val-
mistetaan samalla tavalla, joten alueiden erot huomaa
lasissa.”

Esimerkiksi Castiglione Fallettosta tulee tanniini-
sia, raikkaan mineraalisia, feminiinisi ja elegantteja

viineji, kun taas Barolon viinit ovat
hedelmiisempii, pehmeimpis ja pyi-
refimpid. La Morran persoonallisissa ja
monimuotoisissa viineissi on runsasta
aromaattisuutta. Erityisen innoissaan
Elisa on talon uusista tarhoista Serra-
lungassa, jonka maaperi lupaa viineille
hapokkuutta, intensiivisyytti, mine-
raalisuutta ja savuisuutta.
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KOYNNOSTEN KASVATTAMISEEN ei ole matemaattisia
sidintdji. Nebbiolo tarvitsee valoa, mutta suora aurin-
gonpaiste syo rypileiden aromikkuutta ja raikkautta. Sa-
toisuutta rajoitetaan tarkasti, mutta liian aggressiivinen
leikkaaminen aikaistaa sadonkorjuuta tarpeettomasti.
“Silloin menetetiiéin kaikki hienot nyanssit, jotka ke-
hittyvit viiniin viimeisen kuukauden aikanaja'zlntﬁ\'rzif R
viinille tirkein loppusilauksen. Jos sadon korjaa | an =
my®6hiin, viini menettid syvyytti ja intensiivi:
Tasapainon loytiminen on tirkeas
Viinien tulee ilmenti# Barolon perinte
tojen erilaisuutta, mutta niihin on saata

hyvi viini ei tee vaikutusta vain t
toimia ennen kaikkea ruoan kumpj

juotavuus, >
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LUKIJAKILPAILU

Nautitko mielellisi laatuviinejd?
Haaveiletko omasta viinikaapista?

Samsung RW33EBSSI1 on tiydellinen viinikaappi
alaa harrastavalle. Teriksestd valmistettuun
tyylikkdaseen viinikaappiin mahtuu 33 pulloa.

Viinikaapin sisdlimpo voidaan sovittaa kaapissa

olevien viinien mukaan.

VASTAA LUKIJAKYSELYYMME VIINILEHTI.FI-SIVULLA.
Jata yhteystietosi, niin olet mukana laadukkaan
Samsung RW33EBSS1 -viinikaapin arvonnassa.

"Viini on maanliheinen maataloustuote, jonka pitid toimia taval-
listen ihmisten ruokapdydéssi. Se on ehki tirkein isdltédni saamani
opetus”, Elisa miettii.

KELLARI JA TARHAT ovat kuuluneet erottamattomasti Elisa Scavinon
eldimiin. Sadonkorjuuaikaan 4iti kokkasi aamusta iltaan syéttiikseen
toihin tulleet ystivit ja sukulaiset, isi kompi monta kertaa yon aikana
kellariin tarkkaillakseen priissidi. Tdmiin sukupolven ansiosta Pie-
monte on noussut uudelleen viinimaailman kirkkaimpaan kiirkeen.

“Sukupolveni on todella onnekas saadessaan kiisiinsi tillaisen
perinnon. Haluan osaltani kehitti# aluetta tulevia sukupolvia varten.”

Paolo Scavino tunnetaan kyvystiin yhdistdd moderni tekniikka
ja historialliset perinteet. Nuoren viinintekijin mielesti tekniikkaa
tarvitaan ennen kaikkea viinien luonnollisuuden ilmentimiseen.

"Kerddmme talteen vain sen, miti tarhoilla on kasvatettu ja ko-
rostamme Nebbiolon omaa persoonallisuutta. Rakastan lajikkeen
eleganssia, monimuotoisuutta, raikkautta ja intensiivisyvtti. Viinin
tirkein ominaisuus on kuitenkin tuoksu. Barolon iso tuoksu on suo-
rastaan huumaava.”

PELLOILLA LEIKKINYT ja persikkapuissa kiipeillyt tyttd on varttunut
viinialan ammattilaiseksi. Yhi edelleen hiin eldi luonnosta. Vaikka
Elisa ihastui jo lapsena oopperaan ja on kuullut Aidan kymmenii
kertoja isoisinsi luona, hiin harvemmin lihtee edes oopperamatkalle
kaupunkiin. Lomillakin hin suuntaa merenrantaan tai vuoristoon.

Luonnonlapsi on juurtunut Baroloon kasvattamiensa kéynndsten
tavoin.

“Perheeni on syntynyt tdélld, olen hengittinyt tit4 ilmaa ja niiti

. viineji koko ikéini. Lovdin Nebbiolosta lapsuuden: valkoiset persikat, mi-

niluumut, mantelit, maasta nousevan pdlyn. Siiti tulee kodikas olo. Siksi
minusta on kiva juoda omia viinejgmme myts matkoilla” #

KAHDEN VAIHEILLA

Toimitus laittaa valitsemillaan sanapareilla Tarhaketut
kahden vaiheille. Téssd Elisa Scavinon valinnat.

[0 BARBERA [0 BAROLO OMASSA

X DOLCETTO SEURASSA

Pidzn dolcetton mausteisuu- E POYTAVIINI YSTAVIEN
desta, raikkaudesta ja puh- SEURASSA

taudesta. Kevyt ja tanniininen  Hyva viini kuuluu illalliselle,
dolcetto kuuluu ehdottomasti  silloinkin kun olen yksin, ja
kesdiseen ruokapoytaan. barolo maistuu aina ihanalta.

Silti valitsen rakkaat ystavat.
O INTENSIIVISYYS

B MONIMUOTOISUUS B MUNAKOKKELI
Pidan monimuotoisista ja va- YALKOISELLA
han vaikeista viineist3, jotka TRYFFELILLA
vaativat keskittymista. Viini ei O SPAGETTI
saa olla kuin avoin kirja, siité VALKOISELLA
pitéa Ioytya useits kerroksia. TRYFFELILLA

Elegantti valkoinen tryffeli ja
= PERINTEET tayteldinen kananmuna ovat
O KEHITTAMINEN taydellinen makupari. Pastas-
Perinteet antavat turvalli- sa kaytan mieluummin mus-
suuden ja yhteenkuuluvuu- taa tryffelia.

den tunteen. Koko ajan mycs
opimme, mutta perinteet an-
tavat kehitystyélle raamit, joi-
ta haluan kunnioittaa.



